
همنیازپیشنیازتعداد واحد عملیتعداد واحد نظریتعداد واحدنوع درسنیمسال اخذنام درسکددرسرشته کاتالوگ

330پایهنیمسال اولزیبایی شناسی و آداب غذایی13506آشپزی ملل-کارشناسی حرفه ای آشپزی

220پایهنیمسال اولمدیریت و سازمان25670آشپزی ملل-کارشناسی حرفه ای آشپزی

220اصلینیمسال اولارتباطات میان فردی3173آشپزی ملل-کارشناسی حرفه ای آشپزی

220اصلینیمسال اولحقوق مشتری11446آشپزی ملل-کارشناسی حرفه ای آشپزی

220اصلینیمسال اولرژیم های غذایی12737آشپزی ملل-کارشناسی حرفه ای آشپزی

101 کار در محیطنیمسال اولکاربینی20204آشپزی ملل-کارشناسی حرفه ای آشپزی

101عمومینیمسال اول1ورزش323115آشپزی ملل-کارشناسی حرفه ای آشپزی

220عمومینیمسال اولیک درس از گروه مبانی نظری اسلامآشپزی ملل-کارشناسی حرفه ای آشپزی

زیبایی شناسی و آداب غذایی220اصلینیمسال دومجامعه شناسی غذا10239آشپزی ملل-کارشناسی حرفه ای آشپزی

220اصلینیمسال دومفرهنگ و مزه سازی غذا18515آشپزی ملل-کارشناسی حرفه ای آشپزی

جامعه شناسی غذا211تخصصینیمسال دوم(چین،کره،ژاپن)آشپزی های آسیای شرقی1436آشپزی ملل-کارشناسی حرفه ای آشپزی

جامعه شناسی غذا101تخصصینیمسال دوم(مراکش،مصر)آشپزی های آفریقا1438آشپزی ملل-کارشناسی حرفه ای آشپزی

جامعه شناسی غذا101تخصصینیمسال دومغذاهای گیاهی18164آشپزی ملل-کارشناسی حرفه ای آشپزی

جامعه شناسی غذا321تخصصینیمسال دوممدیریت کنترل هزینه غذا25790آشپزی ملل-کارشناسی حرفه ای آشپزی

220مهارت مشترکنیمسال دوممدیریت مراکز و سازمانهای فرهنگی25846آشپزی ملل-کارشناسی حرفه ای آشپزی

220عمومینیمسال دومیک درس از گروه انقلاب اسلامیآشپزی ملل-کارشناسی حرفه ای آشپزی

202 کار در محیطنیمسال تابستان اول1کارورزی20290آشپزی ملل-کارشناسی حرفه ای آشپزی

220مهارت مشترکنیمسال تابستان اولاصول و فنون مذاکره4457آشپزی ملل-کارشناسی حرفه ای آشپزی

220عمومینیمسال تابستان اولیک درس از گروه آشنایی با منابع اسلامیآشپزی ملل-کارشناسی حرفه ای آشپزی

جامعه شناسی غذا220اصلینیمسال سومسلیقه سازی اجتماعی در رستوران15082آشپزی ملل-کارشناسی حرفه ای آشپزی

مدیریت و سازمان321اصلینیمسال سوممدیریت رویدادها و تشریفات25628آشپزی ملل-کارشناسی حرفه ای آشپزی

جامعه شناسی غذا211تخصصینیمسال سوم(مکزیک،برزیل،پرو)آشپزی های امریکای جنوبی1440آشپزی ملل-کارشناسی حرفه ای آشپزی

جامعه شناسی غذا211تخصصینیمسال سوم(لبنان،یونان)آشپزی های مدیترانه1441آشپزی ملل-کارشناسی حرفه ای آشپزی

جامعه شناسی غذا101تخصصینیمسال سومغذاهای دریایی18162آشپزی ملل-کارشناسی حرفه ای آشپزی

(HACCP)مدیریت سیستم بهداشت321تخصصینیمسال سومکیفیت در آشپزخانه22743آشپزی ملل-کارشناسی حرفه ای آشپزی

220مهارت مشترکنیمسال سوممدیریت منابع انسانی25873آشپزی ملل-کارشناسی حرفه ای آشپزی

220عمومینیمسال سومیک درس از گروه تاریخ تمدن اسلامیآشپزی ملل-کارشناسی حرفه ای آشپزی

مدیریت و سازمان220اصلینیمسال چهارم(HACCP)مدیریت سیستم بهداشت25685آشپزی ملل-کارشناسی حرفه ای آشپزی

جامعه شناسی غذا211تخصصینیمسال چهارم(هند،پاکستان)آشپزی های آسیای میانه1437آشپزی ملل-کارشناسی حرفه ای آشپزی

جامعه شناسی غذا211تخصصینیمسال چهارم(ایتالیا،فرانسه)آشپزی های اروپا1439آشپزی ملل-کارشناسی حرفه ای آشپزی

220تخصصینیمسال چهارمرستوران در جامعه فرامدرن12773آشپزی ملل-کارشناسی حرفه ای آشپزی

سلیقه سازی اجتماعی در رستوران330تخصصینیمسال چهارمشناخت فرصتهای نواوری در رستوران15886آشپزی ملل-کارشناسی حرفه ای آشپزی

مدیریت و سازمان321تخصصینیمسال چهارممدیریت عملیات در آشپزخانه25719آشپزی ملل-کارشناسی حرفه ای آشپزی

1کارورزی202 کار در محیطنیمسال چهارم2کارورزی20305آشپزی ملل-کارشناسی حرفه ای آشپزی
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220جبرانیاصول آشپزی3649آشپزی ملل-کارشناسی حرفه ای آشپزی

220جبرانیجامعه و غذا10281آشپزی ملل-کارشناسی حرفه ای آشپزی

211جبرانیشناخت و آماده سازی مواد اولیه در آشپزی15659آشپزی ملل-کارشناسی حرفه ای آشپزی

101جبرانیعملیات آشپزی کلاسیک ایران17443آشپزی ملل-کارشناسی حرفه ای آشپزی

101جبرانیعملیات آشپزی مدرن17446آشپزی ملل-کارشناسی حرفه ای آشپزی

تعداد کل واحد

علاوه بر واحدهای فوقشورای آموزشی مرکز واحد از دروس زیر با تشخیص  6 حداکثر  غیر مرتبطدانشجویان با مدرک کاردانی یا کارشناسی


